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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
dalle 18:00 alle 22:00
Sabato e Domenica solo per eventi con minimo 30 partecipanti

TELEFONO
02 29402751

SPECIALITA' DEL GIORNO
BELLA ADDORMENTATA 

condita 
letto di insalata iceberg, cuscinetto di pomodorini pachino, treccia di bufala campana DOP, bresaola della valtellina € 7.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

UGENTO Burrata artigianale di Andria, crudo dolce di Parma, insalata iceberg, pomodori secchi € 7.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

VICO EQUENSE burrata artigianale, crudo di parma, frijarelli napoletani € 7.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

Insalatona TAC TAC Insalata iceberg, pomodorini pachino, olio evo, mozzarelline fiordilatte, affettato di tacchino, pane casereccio € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

SIBARI Silano lucano, bresaola della valtellina, insalata iceberg, melanzane, pane casereccio € 7.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PUCCIA O'MARIUOL puccia farcita con mozzarella, cotto, zucchina, melanzana, wurstel, frijarelli napoletani € 6.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PIATTI UNICI
INTENDITORE  € 7.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

NODINO SPECIAL  € 6.60

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MARINAIO  € 7.10

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CREMOSO  € 7.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

GOLOSO  € 7.30

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
dalle 18:00 alle 22:00
Sabato e Domenica solo per eventi con minimo 30 partecipanti

TELEFONO
02 29402751

BUFALINO  € 7.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CLASSICO  € 7.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

NAPOLETANO  € 7.60

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PULCINELLA  € 8.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

GARGANO  € 12.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BASILICATA  € 12.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CAMPANIA  € 13.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MOLISE  € 13.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

INSALATONA TONNO  € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

INSALATONA PROSCIUTTO  € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

REGGIA DI CASERTA  € 8.30

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CASTEL DEL MONTE  € 7.10

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BURRATA AGLI AROMI  € 7.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
dalle 18:00 alle 22:00
Sabato e Domenica solo per eventi con minimo 30 partecipanti

TELEFONO
02 29402751

BRUSCHETTA CRUDO  € 7.10

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BRUSCHETTA COTTO  € 6.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

VALTELLINESE  € 7.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

pane extra fetta di pane artigianale di Laterza (Ta) € 0.60

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FRISELLATA Friselle pugliesi, insalata, pomodorini, olio extravergine, cacioricotta tarantino € 7.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

GLI SFIZIOSI
ZUCCHINE CASERECCE  zucchine alla casereccia (circa 200 gr) € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

POMODORI SECCHI  pomodori secchi di Montescaglioso (circa 200 gr) € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

LAMPASCIONI PUGLIESI lampascioni selvatici della Gravina pugliese (circa 200 gr) € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

OLIVE VERDI ALLA CALCE olive verdi alla calce di Bisceglie (circa 150 gr) € 1.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

TARALLINI CASERECCI fragranti tarallini caserecci pugliesi (circa 150 gr) € 1.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CARCIOFINI DEL SALENTO cuori di carciofo salentini (4 unità) € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MELANZANE A FILETTO melanzane a filetto di Ugento (circa 200 gr) € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
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FUNGHI CARDONCELLI funghi cardoncelli delle Murge pugliesi (circa 200 gr) € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

DEGUSTAZIONE BUFALA Degustazione di Bufala campana DOP su letto di pomodorini, insalata e olive accompagnata da cracker € 4.40

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

DEGUSTAZIONE FIORDILATTE Degustazione di Fiordilatte Artigianale di Andria su letto di pomodorini, insalata e olive accompagnata da cracker € 3.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

DEGUSTAZIONE BURRATA Degustazione di Burrata Artigianale di Andria (BA) su letto di pomodorini, insalata e olive accompagnata da cracker € 4.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

POMODORINI PACHINO Pomodorini Pachino tagliati e gonditi. circa 200 gr € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PEPERONI A FILETTO filetti di peperoni dolci (circa 200 gr) € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PUCCERIA
ADRIATICA  € 6.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CHIC  € 5.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CARDONCELLI  € 8.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CAPO VATICANO  € 7.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

TROPEA BEACH  € 7.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CAPRICCIO  € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
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BARESE  € 5.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

VEGETARIANA  € 5.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

GIRIFALCO  € 7.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CAPRI  € 4.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

IONICA  € 6.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MEDITERRANEA  € 6.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

SARA  € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

DELUX  € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

GINOSA  € 5.10

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MARCIANISE  € 7.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CANOSA  € 8.60

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BITONTO   € 8.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

NUTELLA  € 5.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
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TELEFONO
02 29402751

FOCACCERIA
BIANCANEVE  € 7.10

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FOCACCIA SEMPLICE  € 4.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MARGHERITA  € 5.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FOCACCIA COTTO  € 6.40

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FOCACCIA CRUDO  € 6.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FOCACCIA SPECK  € 6.40

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FOCACCIA SALAME  € 6.60

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FOCACCIA MORTADELLA  € 6.60

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BICCARI  € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

TRANI  € 8.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

ACQUAVIVA  € 7.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BARLETTA  € 7.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
dalle 18:00 alle 22:00
Sabato e Domenica solo per eventi con minimo 30 partecipanti

TELEFONO
02 29402751

TARANTO  € 7.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

LATERZA  € 7.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

TERLIZZI  € 8.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CERIGNOLA Focaccia pugliese con pomodorini e origano, Mortadella profumata Bologna, scamorza tarantina € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CARCIOFINA  € 8.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

NICASTRO  € 7.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CROTONE  € 7.60

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

LAMEZIA  € 7.40

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CURINGA  € 7.40

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

DIAVOLA  € 7.10

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PROSCIUTTO E FUNGHI  € 6.70

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

ORTOLANA  € 7.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BUFALO BILL  € 8.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
dalle 18:00 alle 22:00
Sabato e Domenica solo per eventi con minimo 30 partecipanti
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PEPERONATA  € 7.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FRUTTA E DESSERT
CANNOLO SICILIANO Cannolicchio tipico siciliano, ripieno di ricotta di pecora e cioccolato € 1.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

TARALLI ZUCCHERATI. Al Vino Bianco € 2.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FAGOTTINI GIANDUIA Dolcetti di frolla ripieni di crema al gianduia (3 pezzi)

 € 1.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FAGOTTINI AMARENA Dolcetti di frolla ripieni alla marmellata di amarena (3 pezzi) € 1.90

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

SIGARETTE CIOCCOLATO Tipico semifreddo siciliano con cialda ripiena di crema al cioccolato (4 pezzi) € 2.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

SIGARETTE RICOTTA Tipico semifreddo siciliano con cialda ripiena di crema alla ricotta (4 pezzi) € 2.20

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MACEDONIA MEDIA Macedonia di frutta fresca di primissima categoria € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

MACEDONIA GRANDE Macedonia di frutta fresca di primissima categoria € 6.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

DESSERT FRAGOLA dessert allo yogurt e fragola artigianale € 4.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

DESSERT AL CIOCCOLATO Dessert artigianale trilogy al cioccolato € 4.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CASSATINA SICILIANA Cassatina siciliana € 1.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note
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Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
dalle 18:00 alle 22:00
Sabato e Domenica solo per eventi con minimo 30 partecipanti
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DA BERE
SPRITE lattina da 33 cl € 1.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

ACQUA GAUDIANELLO acqua FRIZZANTE fonte Rio Nero del Vulture. bottiglia da 50 cl  € 1.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BIRRA RAFFO l'originale birra tarantina. rinfresca e disseta dal 1919.bottiglia in vetro da 33 cl € 2.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BIRRA MENABREA birra bionda di origine piemontesebottiglia in vetro da 33 cl € 2.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

BIRRA MENABREA birra bionda di origine piemontesebottiglia in vetro da 66 cl € 3.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

COCA COLA lattina da 33 cl € 1.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

COCA LIGHT lattina da 33 cl € 1.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

COCA ZERO lattina da 33 cl € 1.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FANTA lattina da 33 cl € 1.80

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

ACQUA LEGGERA acqua NATURALE fonte Rio Nero del Vulture. bottiglia da 50 cl  € 1.50

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

FALANGHINA BIANCO Vino IGT Falanghina bianco provenienza campana, 13% € 15.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

GRAVINA BIANCO  

leggero,elegante ed asciutto al palato. Abbinamento gastronomico: frutti di mare, crostacei, piatti di pese, minestre. 
brillante che lascia trasparire riflessi verdolini. Fragranze di fiori e frutta all'olfatto. Sapore secco con nerbo 
grazia in piena giovinezza pur resistendo bene ad un moderato invecchiamento. Un bel colore paglierino chiaro e 
E' prodotto da uve greco e malvasia in una zona vitivinicola tra le più antiche di tutta la Puglia. Esprime tutta la sua € 10.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note



Page 10/10

Puoi ordinare online o al telefono
dal Lunedì al Venerdì:
dalle 09:00 alle 14:00 e
dalle 18:00 alle 22:00
Sabato e Domenica solo per eventi con minimo 30 partecipanti

TELEFONO
02 29402751

TURENUM ROSSO 

vino dalla grande personalità, elegante ed aromatico. Accompagna magnificamente piatti ricchi, in particolae arrosti 
vinificazione in purezza di selezionate uve della varietà Nero di Troia. Affinato per sei mesi in barrique di rovere è un 
Diomede, da cui l'antico nome Turenum. E turenum è anche il nome di questo prezioso cru che nasce dalla 
Rosso IGT, cantine Botta - Trani - 13%.Secondo la leggenda di Trani sarebbe stata fondata da Tirreno, figlio di € 10.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PRIMITIVO DI MANDURIA ROSSO 
sedimento.Stappare qualche ora prima di servire e versare senza capovolgere.Cantine Soloperto manduria Italia 
mandorle.E' consigliata la decantazione poiche', specie se lasciato riposare a lungo, puo' formare del 
Vino DOC primitivo di Manduria rosso 17%, tipico da arrosti, è ottimo anche come fine pasto abbinato a dolci di € 11.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

SPUMANTE DOLCE  Spumante moscato dolce 75 cl delicato ed aromatico (7%) € 8.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

PROSECCO VALDOBBIADENE 

magri e di pesce in genere.Va servito fresco a 7-8 &degC 
Valdobbiadene con il metodo charmat.Oltre ad essere un ottimo aperitivo si accosta perfettamente con antipasti 
profumo e sapore gradevolmente amarognolo, di non molto corpo.Si produce nelle colline di Conegliano e 
Vino spumante DOC extra dry 75 cl (11%) di colore gialo paglierino con odore vinoso caratteristico, con leggero € 10.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CHIANTI 37,5 cl 
carne rossa e selvaggina.Temperatura di servizio 18&deg-20&deg C. 
note viola e amarena. Il sapore asciutto e generoso lo rendono ideale compagno di primi piatti saporiti, secondi di 
Rosso di Pieve di Castelletto DOCG.Vino classico della tradizione toscana dal colore vivo. Il profumo è fruttato con € 4.40

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

GRECANICO 37,5 cl 
bese di pesce, oppure come aperitivo.Servire a 8&degC 
ed equilibratocon sentori di fiori primaverili.Ottimo se accompagnato con antipasti tipici regionali, secondi piatti a 
Chardonnay IGT 37,5 cl (12%) dal colore giallo paglierino profumo fruttatocon note di frutta tropicale sapore fresco € 4.40

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note

CHAMPAGNE CHEURLIN-DANGIN 

champagne francese eccezionale FREDDO Cheurlin-Dangin 75 cl

 € 30.00

Quantità 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Note


